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Cursos de Confeitaria Haluli

BISCOITOS DE NOZES

Ingredientes (massa): 1 Y xicara (cha) de farinha de trigo, %
xicara (chd) de nozes trituradas, 1 gema, % de xicara (ch&) de
acucar, 100g de manteiga, 1 colher (sopa) de amido de milho,1

colher (café) de fermento em po.

Modo de preparo: Bater a margarina com o acglcar e a gema de
ovo. Acrescentar os ingredientes secos (ja misturados) e misturar
bem. Levar a geladeira por meia hora. Retirar da geladeira, cortar e
levar novamente para gelar por cerca de 20 minutos. Assar em

forno preaquecido por cerca de 15 minutos.

Decoracao: Glacé real, chocolate.
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