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Cursos de Confeitaria HaI u II

Bombom de amendoim

Ingredientes: 1-xicara de amendoim, 1-xicara de acucar e
Y xicara de leite condensado.

Preparo: levar ao fogo o amendoim e o agucar até
caramelizar, junte o leite condensado mexendo bem até
engrossar. Derramar num prato untado para esfriar. Fazer
casquinhas de chocolate usando as formas da BWB,
recheando com o doce.

Trufas de doce de leite

Ingredientes: 300 gr de chocolate branco, 200 gr de doce
de leite, % caixa de creme de leite, 400 gr de chocolate
meio amargo.

Preparo: derreter o chocolate, acrescentar o creme de
leite, 0 doce de leite e rechear as casquinhas.

Telefones: (81) 3272.1945 | 9155.9059
e-mail: inesdonatoconfeitaria@gmail.com
inesdonatoconfeitaria@facebook.com
inesdonatoconfeitaria@orkut.com



